
FÜR DEN KLEINEN 
UND GROSSEN HUNGER

Suppen

Cremige Suppe von zweierlei Spargel
mit Rahmhäubchen

10.5

Süsskartoffel-Limetten-Suppe
mit gerösteten Cashewkernen

vegan
9.5

Salate

Grüner Blattsalat
an Hausdressing

7.5

Gemischter Salat
an Hausdressing

9

Spargel-Erdbeersalat
mit gerösteten Pinienkernen an Balsamicodressing

14.5



Frühlingshafte Hauptgerichte

Spargeln mit Appenzeller Rohschinken
Bratkartoffeln und cremige Kräutersauce

31.5

Spargel-Piccata
(im knusprigen Käse-Eiermantel)

mit Bratkartoffeln und Gemüsebouquet
vegetarisch

28.5

Rindfleischvogel
an Rotweinsauce mit Butternudeln

und Gemüsebouquet
29

Schnitzel paniert
Pommes Frites und Gemüsebouquet

24.5

Pouletbrüstli
tranchiert, auf Rahmgemüse  

mit Pommes Frites
28



Entrecôte
mit Kräuterbutter, Pommes Frites

und Gemüsebouquet
41.5

Forellenfilet
auf Rahmgemüse mit Bratkartoffeln

35.5

Leue-Chässchnitte
mit Schwägalpkäse, Ananas und reichhaltiger Salatgarnitur

vegetarisch
20.5

Gemüsecurry (mittelscharf)
Nudelgericht mit Kichererbsen und Saisongemüse

vegetarisch
16

Kalbsvoressen
an cremiger Salbeisauce mit Butternudeln  

und Gemüse
36.5



Produktdeklaration

Es ist uns ein Herzensanliegen, frische und regionale Produkte zu
verwenden. Bei uns kommt nur Schweizer Fleisch aus der Region 
von der Ochsenmetzgerei Schönengrund und der Metzgerei Peter 
Bühler, Bächli auf den Tisch. Das Pouletfleisch stammt von der Firma 
Frifag Märwil AG. Die Regenbogenforellen kommen aus der Zucht 
der Fam. Rüthemann aus Mosnang. Den Käse beziehen wir von der 
Alpkäserei Schwägalp. Unser Brot kaufen wir gleich um die Ecke bei 
der Hörnli Bäckerei. Es handelt sich um Schweizer Brot, IP-Suisse 
und Naturel zertifiziert. 

Die Bauernhofglace wird von der Familie Bleiker, Lichtensteig aus
ausschliesslich natürlichen Zutaten ohne Zusatzstoffe hergestellt.

Betreffend allergene Zutaten fragen Sie bitte beim
Servicepersonal nach.

Für die Kleinen

Chicken-Nuggets
mit Pommes Frites

13

Nüdeli mit Wursträdli
11


